
LES BURGERS
Le Glacier — 18,50 €

Bun du boulanger, steak du boucher (140 g), cheddar fondu, oignons frits, salade.
Baker’s bun, beef burger from butcher (140 g), melted cheddar, fried onions, salad.

Le Versant Nord — 21,00 €
Bun du boulanger, steak du boucher (140 g), rösti, reblochon fondu, oignons frits, salade.

Baker’s bun, beef burger from butcher (140 g), potato rösti, melted reblochon cheese, fried onions, salad.

Le Mont Veggie — 18,50 €
Bun du boulanger, rösti, légumes grillés, fromage de chèvre fondu, oignons frits, salade.

Baker’s bun, potato rösti, grilled vegetables, melted goat cheese, fried onions, salad.

Le Versant Sud — 19,00 €
Bun du boulanger, filet de poulet pané aux corn flakes, cheddar fondu, oignons frits, salade.

Baker’s bun, cornflakes-breaded chicken fillet, melted cheddar, fried onions, salad.

Le Refuge — 20,00 €
Bun du boulanger, steak du boucher (140 g), bacon grillé, raclette fondue, oignons frits, salade.

Baker’s bun, beef burger from butcher (140 g), grilled bacon, melted raclette cheese, fried onions, salad.

Les Deux Versants — 25,00 €
Bun du boulanger, steak du boucher (140 g), escalope de foie gras poêlée, confit d’oignons, salade.

Baker’s bun, beef burger from butcher (140 g), pan-fried foie gras, onion jam, salad.

Suppléments : 
Double + 6,5 €
Cheddar + 1 €
Rösti + 1,5 €
Œuf + 1,5 €
Fromage + 1 €
Bacon + 1 €

Accompagnement au choix : 
Frites, salade, ou les deux.

Served with fries, salad, or both.

Nos sauces : 
Ketchup, Mayonnaise, Burger, Béarnaise, Moutarde (Mustard), Samouraï, BBQ, Curry, Algérienne.
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Pain à l’ail 
et mozzarella — 7,00 €

Garlic bread with mozzarella.

Bruschetta des 
Alpages — 8,00 €
Pain, jambon cru et raclette du moment.

Mountain-style bruschetta.

Médaillons de chèvre 
croustillants — 5,00 €

5 bouchées de chèvre croustillantes.
Crispy goat cheese bites (5 pieces).

Crousti poulet 
Maison — 8,00 €

Filet de poulet pané au corn flakes.
Chicken fillet coated in corn flakes.

Diot sec au Beaufort, 
à l’ail des ours ou aux 
chanterelles — 7,00 €

Dry diot with Beaufort, wild garlic, or chanterelles.

Saucisson artisanal 
nature 180 g — 10,00 €

Artisanal natural sausage 180 g.

Assiette de 
frites — 4,00 €

French fries.

Assortiment de diots secs 
(beaufort, ail des ours et 

chanterelles)—9,00€   
The Assortment of Dry Diots (Beaufort, Wild Garlic, Chanterelles)

Planche des 
Alpages — 21,00 €

Charcuterie et fromage de montagne.
Mountain charcuterie and cheese.

Le Croustillant 
des Versants — 15,00 €

Mélange gourmand de bâtonnets de mozzarella, médaillons de 
chèvre et croquettes de reblochon.

Tasty assortment of mozzarella sticks, goat cheese rounds, and 
reblochon bites.

Chiffonnade de 
jambon cru — 7,00 €

Shredded cured ham.

Camembert rôti en 
croûte de noix et sirop 

d’érable — 11,00 €
Baked Camembert with walnut crust and maple syrup.

Saint Félicien rôti en 
croûte de noix et 

sirop d’érable — 11,00 €
Roasted Saint Félicien with walnut crust and maple syrup.

Bâtonnets croustillants de 
mozzarella — 6,50 €

5 bâtonnets fondants.
5 mozzarella sticks.

Croquettes de 
Reblochon — 6,00 €

4 croquettes fondantes.
4 reblochon croquettes.

LES TAPAS
(uniquement le soir)



LES RACLETTES
Raclette de Montagne 

au lait cru 
(2 personnes min.) — 28,00 €

250 g de raclette par personne, servie avec charcuterie et salade.
Supplément charcuterie 10 € 

250g of raclette cheese per person, served with cured meats and 
salad.

Cured meats extra 10 €

Raclette à l’ail des ours 
et au lait cru 

(2 personnes min.) — 29,00 €
250 g de raclette par personne, servie avec charcuterie et salade.

Supplément charcuterie 10 €

250g of raclette cheese per person, served with cured meats and 
salad.

Cured meats extra 10 €

BAR - BUGERS - TAPAS / AIME 2000 - LA PLAGNE

À DÉCOUVRIR 
Tartiflette au 

reblochon AOP — 19,00 €
Servie avec salade.

Supplément charcuterie 10 €

Traditional Tartiflette with AOP Reblochon, served with a salad.
Charcuterie extra 10 €

Mont d’Or au Four 
AOP 400 g (25 mn) 

— 22,00 €
Servi avec des pommes de terre et une salade.

Supplément charcuterie 10 €

Warm Mont d’Or AOP 400 g (25 min), served with potatoes and a 
salad.

Charcuterie extra 10 €

Fish and chips servi avec 
frites—17,00 €

Fish and chips served with fries

Cheesecake au spéculos - 8 euros 

Bûchette nougat fruits rouges Glace 
aux oeufs - 8 euros

Crème de nougat de Montélimar, inclusions de nougat et amandes caramélisées, coulis fruits rougess

Nougat egg-based ice cream (Montélimar nougat cream), nougat pieces and caramelised almonds, red berry coulis 

Coulant chocolat Pur beurre - 8 euros
Molten Chocolate Cake (Pure Butter)

Douceurs sucrées



Pain à l’ail 
et mozzarella — 7,00 €

Garlic bread with mozzarella.

Bruschetta des 
Alpages — 8,00 €
Pain, jambon cru et raclette du moment.

Mountain-style bruschetta.

Médaillons de chèvre 
croustillants — 5,00 €

5 bouchées de chèvre croustillantes.
Crispy goat cheese bites (5 pieces).

Crousti poulet 
Maison — 8,00 €

Filet de poulet pané au corn flakes.
Chicken fillet coated in corn flakes.

Diot sec au Beaufort, 
à l’ail des ours ou aux 
chanterelles — 7,00 €

Dry diot with Beaufort, wild garlic, or chanterelles.

Saucisson artisanal 
nature 180 g — 10,00 €

Artisanal natural sausage 180 g.

Assiette de 
frites — 4,00 €

French fries.

Assortiment de diots secs 
(beaufort, ail des ours et 

chanterelles)—9,00€   
The Assortment of Dry Diots (Beaufort, Wild Garlic, Chanterelles)

Planche des 
Alpages — 21,00 €

Charcuterie et fromage de montagne.
Mountain charcuterie and cheese.

Le Croustillant 
des Versants — 15,00 €

Mélange gourmand de bâtonnets de mozzarella, médaillons de 
chèvre et croquettes de reblochon.

Tasty assortment of mozzarella sticks, goat cheese rounds, and 
reblochon bites.

Chiffonnade de 
jambon cru — 7,00 €

Shredded cured ham.

Camembert rôti en 
croûte de noix et sirop 

d’érable — 11,00 €
Baked Camembert with walnut crust and maple syrup.

Saint Félicien rôti en 
croûte de noix et 

sirop d’érable — 11,00 €
Roasted Saint Félicien with walnut crust and maple syrup.

Bâtonnets croustillants de 
mozzarella — 6,50 €

5 bâtonnets fondants.
5 mozzarella sticks.

Croquettes de 
Reblochon — 6,00 €

4 croquettes fondantes.
4 reblochon croquettes.

PETITES FAIMS / SNACKS
(Uniquement le midI)
L’Américain* — 13,50 €

Baguette, steak du boucher (140 g), cheddar fondu, oignons frits, salade.
French bread, beef burger from butcher (140 g), melted cheddar, fried onions, salad.

Le Montagnard* — 15,00 €
Baguette, steak du boucher (140 g), raclette fondue, oignons frits, salade.

French bread, beef burger from butcher (140 g), melted raclette cheese, fried onions, salad.

Suppléments : 
Double + 6,5 €
Cheddar + 1 €
Rösti + 1,5 €
Œuf + 1,5 €
Fromage + 1 €
Bacon + 1 €

PETITES FAIMS / SNACKS
(Uniquement le midI)
Chicken Nuggets — 8,00 €

Poulet pané aux Corn Flakes, doré et tendre
Fried chicken fillet

Le Croc’ Monsieur — 7,50 €
Pain de mie, jambon cru, Comté, emmental gratiné
Toast, ham, Comté cheese, grated emmental cheese

Le Croc’ Reblochon — 7,50 €
Pain de mie, jambon cuit, Reblochon AOC, emmental gratiné

Toast, cooked ham, AOC Reblochon cheese, grated emmental cheese

Steak à cheval — 7,00 €
Steak du boucher (140 g) surmonté d’un œuf au plat.

Butcher’s-cut steak (140 g) topped with a fried egg.

Assiette de frites — 4,00 €
French Fries
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LA BIÈRE À LA PRESSION

25 cl / 50 cl
Moretti — 4,50 € / 8,50 €

Picon Bière — 5,50 € / 9,50 €
Lagunitas IPA — 6,00 € / 11,50 €

Chouffe Blonde — 6,00 € / 11,50 €
Chouffe Cherry — 6,50 € / 12,00 €

Hoegaarden — 5,50 € / 10,50 €
Monaco — 5,50 € / 9,00 €
Panaché — 5,00 € / 8,00 €

EN BOUTEILLE

Triple Karmeliet — 33 cl — 8,50 €
Bon Secours Myrtille — 33 cl — 8,50 €

Corona Cero (sans alcool) — 33 cl — 6,00 €

LE CIDRE

Cidre Breton Kerisac Brut — 25 cl — 5,00 €

LES APÉRITIFS

Ricard — 2 cl — 3,50 €
Kir de Savoie — 12,5 cl — 6,00 €
Kir Pétillant — 12,5 cl — 7,00 €

Martini / Campari / Suze — 5 cl — 5,00 €
Porto — 8 cl — 6,00 €

LES EAUX MINÉRALES

Bonneval Plate — 75 cl — 7,50 €
Bonneval Gazeuse — 75 cl — 7,50 €

Perrier — 33 cl — 4,80 €

LES EAUX MINÉRALES

Bonneval Plate — 75 cl — 7,50 €
Bonneval Gazeuse — 75 cl — 7,50 €

Perrier — 33 cl — 4,80 €

LES BOISSONS SANS 
ALCOOL

Coca / Coca Zéro — 33 cl — 4,80 €
Orangina — 25 cl — 4,80 €

Fuzetea Pêche — 25 cl — 4,80 €
Jus de fruits Granini — 25 cl — 5,00 €

Tomate, Orange, Pomme, Multifruits, Ananas

London Essence — 20 cl — 5,00 €
Ginger Ale, Ginger Beer, Pamplemousse, Romarin,

Pêche Blanche et Jasmin, Tonic

Limonade Pschitt — 33 cl — 3,70 €
Diabolo — 33 cl — 4,00 €

Sirop à l’eau — 25 cl — 2,50 €
Red Bull — 25 cl — 6,00 €

LES BOISSONS CHAUDES

Expresso — 2,50 €
Double Expresso — 4,50 €

Cappuccino — 4,50 €
Noisette — 2,70 €

Grand Crème — 4,50 €
Chocolat Chaud — 5,00 €

Thé — 4,50 €
Vin Chaud — 5,00 €

LES BOISSONS

Attention , l’abus d’alcool est dangereux pour la santé.


